Kinderspeiseplan

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria ,Zum Pauker”

Kindergarten/!rippe

08.12.2025 - 12.12.2025 | 15.12.2025 - 19.12.2025

22.12.2025 - 23.12.2025

Betriebsferien von

Wochentag | 01.12.2025 -05.12.2025
24,12.25 - 02.01.26
gebratene Wurstnudeln 1.4¢ Spirelli, Jagdwurstwiirfel Spaghetti “Carbonara”, Spirelli in
Reibekise, nhea Reibekase Kise — SchinkensoRe, ,
Montag TomatensofRRe, Reibekise =5 i e
Dessert : et Gabelspaghetti Dessert
rate Jagdwurstwiirfel -l
nur kasesauce
Gemiise — Reispfanne Kochklops in Bratwiirst'l mit mildem Hefekl6Re, VanillesoRe,
. mit TomatensoRe KrautersoRe, Kartoffeln, Sauerkraut, Sof8e und Zucker/Zimt, Dessert sc
Dienstag . i .
Mohrenrohkost ra: Kartoffelbrei 1ssa
Mdbhrengemiise
Briihnudeln mit Rindfleisch Linseneintopf mit Briihreis/ Gefliigeleinl
gmﬂﬂEOG—J {cheibe Brot) xm:nrﬁ_mmmnF (scheibe Brot) b qm_wm\a:mﬂm MMM gimage » Wir wiinschen Euch
Quarkdessert ra Obstass Dacsatls eine schone
Weihnachtszeit*
Milchreis mit zerlassener Fischstabchen, GrieRbrei mit
Butter, Zucker/Zimt TomatensolRe viel HimbeersoRe
Donnersta 4 J ’ t
stag Obst &s Buttergemiise und Zucker/Zimt s
Kartoffelbrei
BDG
Buntes Eierragout mit Buchteln in VanillesoRe,
_u-.m#mm meMMmF Zucker/Zimt, Krauterquark, Kartoffeln,
Dessert saic Butter, Leberwurst,

,Heute ist Wichtelzeit”

Obsti.4.8

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthilt glutenhaltige
Getreide/Getreideerzeugnisse / A1Weizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse
G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse Der

Reibekise entspricht dem handelsiiblichen Pizzakase. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.




Kindervesper

Cafeteria ,Zum Pauker

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746
Kindergarten / <rippe

Wochentag 01.12.2025 - 05.12.2025 08.12.2025 - 12.12.2025 15.12.2025 - 19.12.2025 22.12.2025 - 23.12.2025 Betriebsruhe: 24,12.25-
02.01.26
Vollkorntoast mit MargarineweiRbrot mit Reiswaffeln mit Mischung /Doppelkekse
— Salami,1aam griine Pflaumenmus aie Schockoladeniiberzug s (schoko) /LOffelbiskuit .
Garnitur 5tr st _
terkekse
Margarinefillinchen mit Frischeiwaffeln ¢ Frischkdsebaquette, Schmelzkdsebaquettean
i Konfitlrear Mohrenstiftchen aw
Dienstag
Teewurstschnittchen mit Kasevariation mit gemischte Kuchenplatte :
3 saurem Girkchen waw Margarinebaguette “ w YV s.::%.__n: ENich-out
Mittwoch ) schéne Weihnachtszeit™
(dunkel) asn, Garnitur
franzdsisches kleines Wiirstchen und Gemuseplatte mit
Margarinebaquette(dunk Margarinebaquette(nel Margarinebaguette (hell
Dorisag g q {dunkel) g »::.:m {hell) g Exm (hell)
und halbes Eia _
gemischtes Milchgeback mit
i Weihnachtsgeback i
Freitag

Bananenschnittea

Konfitlire s

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstarker 3)Farbst
glutenhaltige Getreide/Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)
E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugn
L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/ L2Haselniisse/L3Wallniisse/alle Allergene Bei d

Milch/ Milcherzeugnisse C
isse H)Sesamsamen

off 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthdlt
)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse

/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte
er Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet




