Kinderspeiseplan

Tel: 03528/237969 /

0172/7967746

Cafeteria ,Zum Pauker”

Kindergarten/!<rippe
Wochentag 01.7.2025 - 04.7.2025 07.7.2025 - 11.7.2025 14.7.2025 - 18.7.2025 21.7.2025 - 25.7.2025 28.07.2025 - 31.7.2025
Spaghetti rais gebratene Wurstnudeln 14 Tomatenspaghetti, Hausgemachte
,Bolognese” Reibekase, Reibekase ras Krautnudeln und Dessertiar
Montag Dessert Dessert Dessert
Jagerschnitzel, Gefliigelfrikassee Kochklops in schweinegulasch, mildes Griitzewurst mit 3:%31
Dienstag Mischgemiise und mit Risotto, Obst a1 KrautersoRe, Kartoffeln, Rotkraut und Béhmische Sauerkraut und
Kartoffelbreiisree Mohrenrohkost rat Knodel a Kartoffelnas gern auch;
iise Iwiirstchen, SoB3e a1 1.4
Graupcheneintopf mit Sichsische Kartoffelsuppe, Linseneintopf mit Gemiise — Reispfanne Kohlrabi-Mohreneintopf
. Rauchfleisch, scheise arat Wurstwiirfelis Rauchfleisch, (scheive arot) mit Tomatensolle, mit Fleischklofchen,
M _n.—..EOﬂ—J 2 7 (Scheibe Brot)
Rote Griitze mit Quarkdessert sau Fruchtmus sia Obst s - ;
; Pudding/Vanillesauceaue
Vanillesauce sia
Backfischfilet, Schupfnudelpfanne in Kochfischi ; Tomatensuppe,
' f 4 5 (o] entgratet F 4
Donnerstag Buchteln in VanillesoRe, ._.o_.:m”m:mm_wm VanillesoRe, Zucker/Zimt KisutarsoRe, Kartoffeln, Eierkuchen, Zucker/Zimt,
Obst s Buttergemiise, und Apfelmus se > ; Apfelmusres
: Mohrengem{ise osa
Kartoffelbrei eocar
Spinat mit GrieRbrei mit Saure Eier in SenfsoRe mit Kartoffelptiree,
_u_.m:"mm Riihrei und viel Himbeersofle, Kartoffeln, Riihrei und feiner
Kartoffeln rear Zucker/Zimt ss Obstrea Gurkensalat er

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Ges
Getreide/Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen
G/Senf/Senferzeugnisse H Jsesamsamen/Sesamerzeugn
Reibekise entspricht dem handelsiiblichen Pizza

chma
/A3Gerste B)M ilch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Kre

isse 1)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse

kase. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.

cksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschw

efelt 6)Phosphat 7)Zuckera ustauschstoffe
bstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weich
K)Schalenfriichte _..__ma:gmmn\m_is:umnqun:n:_mmn

8)Gewachst AJenthdlt glutenhaltige
tiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse
/ L1Mandein/L2H aselniisse/L3Wallniisse Der




Kindervesper

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria , Zum ®Pauker”

Kindergarten / <rippe

Wochentag 01.07.2025 - 04.07.2025 07.07.2025 - 11.07.2025 14.07.2025 - 18.07.2025 21.07.2025 - 25.07.2025 28.07.2025 - 31.07.2025
Margarineknéackebrot Margarine —Fillinchen Frischkdsebaquette (hell) Margarinefillinchen mit
mit Konfitlre e mit Pflaumenmus ae Méhrenstiftchenam Honigar
Montag s
Butterkekse/ Waffeln franzosisches Reiswaffeln Maiswaffeln Vollkorntoast mit Salami
und Obst Margarinebaquette nel mit Joghurt mit Joghurt renien
Dienstag FL g q : (hell) ITJOENUIT re E B
und halbes Ein
Bierschinkenbaquette Salami- / Kdsebaquette K&sevariation mit Teewurstbaquette(hen), Brownies mit
. (hell),14a1 SAUres Giirkchen (dunkel)atni4 Margarinebaquette(dunkel) Laamsaures Gurkchen Mandarinenu
Mittwoch . e
=ILIIVWRUIT SL __.._... _.. ....“ﬁ”.. , ..A.
Schmelzkasebaquette Leberkédsebaquette (hell) 1. Milchgeback mit GemlUseplatte mit
{dunkel) Aus wund saures Giirkchen Margarinebaquette(dunkel)
Donnerstag Marmorkuchen . Konfitlire s ALH
bunte Aufschnittplatte kleines Wirstchen und
A garniertaus franzésisches )
Freitag Frischeiwaffeln ¢ Bananenschnittea

Margarinebaquette(dunkel)

AlH14

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthalt
glutenhaltige Getreide/Getreideerzeugnisse / A1Weizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse

E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse |)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte

L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse/alle Allergene Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet




