Kinderspeiseplan

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria ,Zum Pauker”

Kindergarten/rippe

Wochentag 02.06.2025 -06.6.2025 09.6.2025 - 13.6.2025 16.6.2025 - 20.6.2025 23.6.2025 - 27.6.2025 30.06.2025
Spirelli mit Wurstgulasch Wir wiinschen einen Makkaroni in Knopfle mit Gemiise und Bunte Schinkennudeln
Montag Reibekase schdnen Feiertag! Broccoli — KasesoRe, RahmsoRe TomatensoRe und
und Dessert rs1s Dessert a¢ und Obst s Reibekaseisss
nur Kdsesauce
Geschnetzeltes ,Gartnerin® | Spaghetti ,Carbonara® Bratwiirst’l mit mildem Mexikanisches (mild)
Uﬂm:mﬁmm an Risotto a1 :xm__um_awmm FB14 Sauerkraut, mc.mm und Fn_.:___ con Carne” mit
Gabelspaghetti Kartoffelbrei 1sea Risotto, Dessert air
Tomatenhackfleisch
Mdahreneintopf mit Briihreis mit Gemiiseeintopf mit
. FleischkloRchen, scheive sro Rindfleischeinlage, Maultasche, Brithnudeln mit Rindfleisch
g—ﬁgon—._ " ..: - (Scheibe Brot) m [Scheibe Brot) s (Scheibe Brot)
Schokoladenpudding ia:
Obst aus Quarkdessert Fruchtdessert ra
HefekloRe mit VanillesoRe, Fischfilet T Fischstabchen
Zucker/Zimt, Dessert sc mit SahnesoRe und ol mﬂ. N mit TomatensoRe
Don nerstag Kartoffelbrei, Gurkensalat Butter, Zucker/Zimt und Mischgemiise, Kartoffelbrei
BD Obst &6 8D
Buntes Eierragout mit Krauterquark, Kartoffeln, Bratkartoffeln mit Riihrei
. . 14BF
ﬂnmmnmm xmnomm__unm:a Obst Butter, Leberwurst, 1,841 Weiterbildung CiTErs A

Kartoffelpiiree

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthilt glutenhaltige

Getreide /Getreideerzeugnisse / A1Weizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse
G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse 1)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte L)Erdnlisse/Erdnusserzeugnisse / LLMandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse Der
Reibekdse entspricht dem handelsiiblichen Pizzakise. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.




Kindervesper

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria , Zum Pauker”

Kindergarten / [<rippe

Wochentag | 02.6.2025 - 06.6.2025 09.6.2025 - 13.6.2025 16.6.2025 - 20.6.2025 23.6.2025 - 27.6.2025 30.06.2025
Margarine —Fillinchen mit Feiertag Margarine- Knackebrot Schmelzkdsebaquette Cornflakes mit Joghurts
Motitag Konfitlrea: mit Honig i
WeiRbrot _
Frischkdse baquette(dunkel) Marmorkuchen. Reiswaffeln Mischung /Doppelkekse
. M©ohrenstiftchen (Schoko) /Léffelbiskuit
Dienstag - mit Joghurtss Butterkekse
Bananenschnittea Kasevariation mit Gemiuseplatte mit Teewurstbaquette
g Margarinebaquettehei) Vollkorntoast as (dunkel): sa1
Mittwoch ABH Méhrenstiftchen
Bierschinkenbaquette Salami- / Kasebaquette franzdsisches Bunte Aufschnittplatte
Donnersta (hell),1.4a Streichwurst (dunkel) atH14 Margarinebaquette :
. (dunkey und halbes Eia garniertus,
Leberkdsebaquette (nel)
. . " 144 Streichwurst
Freitag Rihrkuchen s Frischeiwaffeln ¢ Weitertbildung

ene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4
glutenhaltige Getreide/G

)JAntioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthalt
etreideerzeugnisse / A1Weizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere /Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse

E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte

L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse/alle Allergene Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet




