Kinderspeiseplan Cafeteria ,Zum Pauker”

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Kindergarten/!“rippe

Wochentag | 03.11.2025 - 07.11.2025 10.11.2025 - 14.11.2025 :.Hu.woum -21.11.2025 | 24.11.2025 - 28.11.2025

Tomatenspaghetti, Spirelli mit Wurstgulasch Hausgemachte Spaghetti rais
Montag Reibekase ras Reibekdse Krautnudeln und ,Bolognese”
Dessert und Dessert rsis Obstdessert rs14 Dessert

Gabelspaghetti Gabelspaghetti

=124

Mexikanisches (mild Gefliigelfrikassee Griitzewurst, mildes Hackbraten mit
Dienstag .Chilli con Carne” mit mit Risotto a1 Sauerkraut und Kartoffelns: Mischgemise und

Risotto aire

gern auch; Kartoffeln air
Grillwiirstchenisazr

Sachsische Kartoffelsuppe, Graupcheneintopf mit Hanchennugget mit
. Wourstwiirfelis Rauchfleisch ischeibe srot) Wir wiinschen einen TomatensoRe,
Mittwoch g : A .
Rote Griitze mit Obst s schonen Feiertag! Kartoffelpiiree,

Vanillesauce eau Gurkensalat 1ars

Kochfisch(entgritet) Backfischfilet, Tomatensuppe, Ungarischer Fischgulasch
Donnerstag xﬂm:mmﬂmowm‘ _Amnoxm_P ._.o3mﬁ.u.sm_”w.m:u.,h Eierkuchen, Zucker/Zimt, | auf mm.&cmm..:mnﬂo.. Ov.ﬁ D66
Mdohrengemuse osar Buttergemuse, Apfelmus ere milder Fischgulasch
Kartoffelbrei pea:
HefekléRe, VanillesoRRe, Saure Eier, SenfsoRe, Kartoffelpiiree, Spinat mit
Freitag Zucker/Zimt, Obst ec Kartoffeln, feine Riihrei und feiner Rithrei und
Maohrenrohkost rss Gurkensalat er Kartoffeln rsa1

Mdhrengemiise

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstarker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst Alenthilt glutenhaltige
Getreide /Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weichtiere/Weic
G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse |

Reibekise entspricht dem handelsiiblichen Piz

htiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse
)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallnisse Der
zakiise. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.



Kindervesper Cafeteria ,Zum Pauker”

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746
Kindergarten / [{rippe

Wochentag 03.11.2025 - 07.11.2025 10.11.2025 - 14.11.2025 17.11.2025 - 21.11.2025 24.11.2025 - 28.11.2025
Frischkdsebaquette (dunkel) Margarineknédckebrot Kisevariation mit Margarinefillinchen_mit
Moéhrenstiftchenaxs mit Honig Margarinebaguette(dunkel) Konfitlireams
Montag ABH

Maiswaffeln Brownes mit
Dienstag mit Joghurt s schmelzkasebaquette awe Mandarinen v Erischeiwaffeln
VV _ Gemduseplatte mit Wir wiinschen einen franzosisches
. Margarinebaguette (nel) schénen Feiertag! Margarinebaquette(dunkel)
Mittwoch Bananenschnittea P .
und halbes Eia
Margarineweifbrot mit Bierschinkenbaquette:s | kleines Wiirstchen und Reiswaffeln mit
Pflaumenmus atex saures Gurkchen Margarinebaquette(hel) Schockoladeniberzug rs
Donnerstag = ALBHLA
Mischung /Doppelkekse bunter Obstteller mit
’ (schoko) /Waffeln Margarinetoast as
Freitag Salami-/Kasebaquette Marmorkuchen

(hell) A1H

Zusatzstoffe/Allergene: txc:mmgchsmmmﬁomm 2)Geschmacksverstdrker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthalt
glutenhaltige Getreide /Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse n__e.ocmn_nqo\anwamm_.n_.um:us_mmo D)Fisch/Fischerzeugnisse

m-Em_n:.,o-nxim_arzo-o_.nmcnammu F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugnisse :*mouuamaaa:amsﬂamquocn:_mwm 1)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte
:m_.n_ammun\ma_.__._munam:n:_mua / E.z_-:..._o___:«_.m_._uma__..mmmm.:.wéu__:mmuo?__m Allergene Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet



