Kinderspeiseplan

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria ,Zum Pauker”

Kindergarten/!rippe

06.10.2025 - 10.10.2025

13.10.2025 - 17.10.2025

20.10.2025 - 24.10.2025

27.10.2025 - 31.10.2025

Wochentag | 01.10.2025 -03.10.2025
Spaghetti “Carbonara”, Spirelli in Knopfle mit Gemiise und Bunte Schinkennudeln
Montag .wn&mrmmmﬁﬁ__ . Kase — Broccolisof3e,1sar RahmsoRe rs ._.oq:m.ﬁm:mwwm und
hetti Reibekase:as
Kochklops in Ananas — Hahnchenpfanne Putenrollbraten mit Gemiise — Reispfanne
Umm:mwmm xqmcﬁm-mcwm. Kartoffeln, E: __N_mono 1 Mohrengemiise und mit ._.o:,_w.ﬁmsmowm
Mohrenrohkost ra ynne Ananas Kartoffeln ais
GrieRbrei mit Kohlrabi-Mohreneintopf Brithnudeln mit Rindfleisch Gemiiseeintopf mit Mohreneintopf mit
. iel HimbeersoRe FleischkldRchen, (scheive sron e Maultasche, s FleischkloRchen, scheibesren
Mittw yis ’ ‘ - , \
och Zucker/Zimt ss Obstaus mn:oro_mamzuzaa_:m L . Dessert au
Vanillesauce ra Rote Griitze mit
Vanillesauce
Fischstabchen, Schupfnudelpfanne in Fadennudelsuppe, Grillwiirstchen mit mildem
Donnersta Krauterquark, Kartoffeln, Tomatensolle, VanillesoRe, Zucker/Zimt Apfeleierkuchen, Sauerkraut,
g Butter, Leberwurst, Buttergemiise und und Apfelmus ss Zucker/Zimt, und Apfelmus Kartoffelbrei
Obst 1.28a1 Kartoffelbrei £ haoal
BDG
Milchreis mit zerlassener Buntes Eierragout mit gebratenes Fischfilet,
Freitag Wir wiinschen Euch einen Butter, Zucker/Zimt und Kartoffeln SahnesoRe, Kartoffelpiiree, | Wir wiinschen Euch einen
Dessert s6 und Obst rea: Obst schdnen Feiertag!

schonen Feiertag!

BDAL

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthdlt glutenhaltige
Getreide/Getreideerzeugnisse / ALWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse

G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse |)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / LIMandeln/L2Haselniisse/L3Wallnisse Der

Reibekise entspricht dem handelsiiblichen Pizzakase. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.




Kindervesper

Cafetenia ,Zum Pauker”

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Kindergarten / I<rippe

Wochentag

01.10.2025 - 03.10.2025

06.10.2025 - 10.10.2025

13.10.2025 - 17.10.2025

20.10.2025 - 24.10.2025

27.10.2025 - 31.10.2025

Montag

MargarineweiRRbrot mit
Nutella au

bunter Obstteller mit
Margarinetoast s

Frischkdasebaquette
(dunkel)

Mohrenstiftchenams

Cornflakes mit Joghurt &

Dienstag

Schmelzkasebaquette se

Salami-/Kdsebaquette
(hell) a1H

Bananenschnittea

kleines Wiirstchen und
franzosisches
Margarinebaquette(dunkel)

AlBH1.4

Mittwoch

Leberkasebaquette:sx

und griine Gurke

franzosisches
Margarinebaquette
(dunkel) und halbes Eiar

Margarineknackebrot

mit Marmelade a:

Margarinefillinchen mit
Konfitlre awr

Teewurstbaquette (hen),
Lannesaures Gurkchen

Donnerstag

Rihrkuchen e

Marmorkuchen .

Kasevariation mit

Margarinebaguette(dunkel)
ABH

Bierschinkenbaquette

(hell), 141 SaUres Glrkchen

Frischeiwaffeln

Freitag

Wir wiinschen Euch einen
schonen Feiertag!

Gemuseplatte mit
Margarinebaquette (hel))

AlH

Mischung /Doppelkekse
(schoko) /LEffelbiskuit

bunte Aufschnittplatte
Wm_.ﬂ_mm_..ﬁ»:b

Wir wiinschen einen
schonen Feiertag!

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Kanservierungsstoffe 2)

glutenhaltige Getreide/Getreideerzeugnisse /| AlWeizen/A2
E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Sen
L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse

Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6) Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthélt
Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse

f/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte
/L3Wallniisse/alle Allergene Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet




