Kinderspeiseplan

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria ,Zum Pauker”

Kindergarten/! 1

Wochentag | 01.05.2025 - 02.05.2025 | 05.05.2025 - 09.05.2025 | 12.05.2025 - 16.05.2025 | 19.05.2025 - 23.05.2025 | 26.05.2025 - 28.05.2025
gebratene Wurstnudeln 1.4¢ Tomatenspaghetti, Kase Hausgemachte Spaghetti rae
Montag Reibekise UMM“MJ Krautnudeln und Dessertus ,Bolognese”
Dessert
Jagerpfanne mit Hackbraten mit Kochklops in Gefliigelfrikassee
. Spatzle air Bohnengemiise und KrautersoRe, Kartoffeln mit Risotto a:
Diensta P h .
enstag Kartoffeln air Mohrenrohkost ra
Mohre
Linseneintopf mit Graupcheneintopf mit Séachsische Kartoffelsuppe, Kochfisch(entgratet)
Mittwoch Rauchfleisch, ischeibe srot) xm:nzzm_mnr (Scheibe Brot) S_Emzmc:“m_p_w ) _A-m:\nm:..o_wm,
Obst s Pudding/Vanillesaucesa Rote Griitze mit Mohrengemdiise, Kartoffeln
Vanillesauce sau e
Backfischfilet, Suppe vom Spargel, . . ) ) Wir wiinschen einen
Donnerstag Wir wiinschen einen TomatensoRe, Apfeleierkuchen, mm*_c.wm_ > Wm,mmm:n:ﬁ mit schdnen Feiertag!
schonen Feiertag! Kartoffelbrei, Gurkensalat Zucker/Zimt, Apfelmusss:s g m_._m.m:nmﬁ
BDG Quarkspeise as
Fischfrikadelle Saure Eier in SenfsoRe mit
_u_.m.ﬁmm Betriebsruhe Buchteln in VanillesoRe, mit TomatensolRe Kartoffeln, Obst rea: Betriebsruhe

Apfelmus s

Kartoffelbrei, Gurkensalat
DFGBAL

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst Alenthédlt glutenhaltige
Getreide/Getreideerzeugnisse / A1Weizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E]Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse
G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse )Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse Der
Reibekise entspricht dem handelsiiblichen Pizzakdse. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.




Kindervesper

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria ,Zum Pauker”

Kindergarten / \rippe

19.05.2025 - 23.05.2025

26.05.2025 - 28.05.2025

Wochentag 01.05.2025 - 02.05.2025 05.05.2025 - 09.05.2025 12.05.2025 - 16.05.2025
Margarine—Fillinchen mit Margarine-knackebrot Butterkekse/ Waffeln Margarine-knéckebrot
Nutellaase mit Honig und Loffelbiskuitis mit Konfitlire
Montag ‘
Frischeiwaffeln « franzosisches Maiswaffeln mit Joghurt bunter Obstteller,
) Margarinebaquette (hell) ol Margarinefillinche nais
Dienstag .
und halbes Eius
|
“ Leberkasebaquetteis n Teewurstbaquetteisaen Frischkdsebaquette Késevariation mit
I _ (hell) saures Giirkchen griine Giirke (dunkel) Margarinebaquette s,
I ya. .
3 cl Moéhrenstiftchenaes Ma&hrenstiftchen
Feiertag bunte Aufschnittplatte Gemuseplatte mit kleines Wiirstchen und Feiertag
garniertass Vollkorntoast ais franzdsisches
Donnerstag .
Margarinebaquette(dunkel)
AlBH1.4
Betriebsruhe Schmelzkasebaquette Betriebsruhe
i (dunkel) griine Gurkeaus
Freitag Bananenschnitteas Rihrkuchen s

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstérker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthalt
glutenhaltige Getreide/Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse

E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse I)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte

L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / LIMandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse/alle Allergene Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet




